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OBRAZAC 3
rﬂaslov projekia Biolodki utinei vina: utjecaj vinifikacijske tehnologije,

dealkoholizacije i starenja vina

Trajanje projekta 4 godine

Klju¢ne rijeti (najvise do 5) Kardiovaskularni sustav, vinifikacijske tehnologije, vazodilatacija
Svrha projekta (kao u &lanku 5. Pravilnika):
Temeljno istraZivanje da ne
Translacijska i primijenjena istraZivanja da ne
Koristenje odredeno propisima i rutinska proizvodnja | da ne
Zaktita prirodnog okoli¥a u interesu zdravlja ili da ne
dobrobiti Eovjeka ili Zivotinje o)
Otuvanje vrste da ne
Visoko obrazovanje ili osposobljavanje da ne

’ Forenzitka ispitivanja da |ne

Odrzavanje kolonije genetski izmijenjenih fivotinja | da ne
koje se ne koriste u drugim postupcima

Opitite ciljeve projekta (na primjer, Opé¢i ciljevi projekia su

znanstvene nepoznanice ili znanstvene 1. produblienje spoznaja o kardiovaskularnim udincima vina i

ili klinicke potrebe). pojedinatnih fenolnih spojeva, njegovih sastojaka

2 razluditi utinak vinskih polifenola od ostalih sastojaka vina

3. utvrditi farmakolotke mehanizme vazodilatacijskih udinaka,
produbiti spoznaje o eventualnim sinergisti€kim, sumacijskim
ili moguéim antagonisti¥kim u€incima pojedinatnih fenolnih
spojeva iz skupina antocijana i antocijanidina

4. utvrditi u kojoj se mjeri u¥inc dobiveni u in vitro
biokemijskim mjerenjima ili studijama na izoliranim
organima mogu povezati s in vivo ndincima u ljudi nakon
umjerene konzumacije istraZivanih vina.

Specifi¢ni ciljevi, u okviru navedenih opéih ciljeva, su:

1. priprema vina s razliZitim biokemijskim svojstvima,

2. biokemijska analiza vina,

3. procjena antibakterijske i protuupalne aktivnosti vina,

4. istrafivanje kardiovaskularnih uinaka ispitivanih vina u
pokusnih Zivotinja i ljudi,

5. promatranje utjecaja konzumacije vina na razinu oksidativnog
stresa u plazmi, upalne markere te migracijsku aktivnost
progenitornih endotelnih stanica.

Koje su potencijaine prednosti za koje | Znaaj i doprinos otekivanih rezultata istrazivanja koje obuhvaca ovaj

je vjerojatno da proiziaze iz ovog program mogu se podijeliti na vise razina:

projekta (kako znanost moZe biti a) PredloZene studije na sloenim biolotkim sustavima znaZajno ¢e
unaprjedena ili kako ljudi ili Zivotinje produbiti spoznaje 0 mehanizmima vazodilatacijskog, antibakterijskog
mogu imati koristi od projekia). i protuupalnog uinka vina i pojedinacnih fenolnih spojeva iz vina na

kardiovaskularni sustav. Obzirom na visoku smrinost od
kardiovaskularnih bolesti, bilo kakve spoznaje o tvarima koje mogu
smanjiti pojavnost i usporiti razvoj komplikacija ove bolesti su
vitestruko znatajne. Rezultati predloZenog istrazivanja predstavijaju i
poticaj kulturi zdrave prehrane.

b) Dio rezultata predloZenih istraZivania ¢e biti izravno primjenjiv u
proizvodnji mikrobiologki sigurnije hrane. Budui da je vino bogat
izvor polifenola kao prirodnih antioksidansa, primjena vina ili
njegovih sastojaka mogu usporiti i/ili sprijetiti kemijsko i
mikrobiolofko kvarenje prehrambenih proizvoda, a konzumiranjem
takvih proizvoda postiéi smanjenje Htetnih oksidacijskih procesa u
organizmu. Rezultate je moguce primijeniti za odabir tehnologije
uzgoja vinove loze i modifikacije vinifikacijskog procesa u cifju
dobivanja vina vece bioloSke vrijednosti.
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Koje vrste i pribliZni broj #ivotinja se
otekuje da ée se koristiti,

U kontekstu onoga §to se radi na
¥ivotinjama, 5to su otekivani negativni
udinei na fivotinjama, vjerojatna /
otekivana razina tezine postupaka i
sudbina zivotinja?

Sakor (Sprague Dawley),
do160 godidnje
Svim intervencija i zahvatima na Zivotinjama prethoditi ¢e anestezija.
Anestezija pokusnih yivotinja 3takora vrSi se intraperitonealnom
aplikacijom opéeg anestetika uretana (1 g/kg tt) te je u planiranim
ima dobro prilagodena cilju.
U stanju duboke anestezije pristupa se dekapitaciji i vadenju srca i
torakalne aorte .[z pokusne yivotinje se za in viftro studije eksplantiraiu
srce i aorta kako bi se U modelu izoliranih organa primijenili u
znanstvene svrhe.
Ovaj postupak nije mogué bez usmréivanja Zivotinje. Dekapitacija je
metoda koja se koristi najde$ée radi najpotpunijeg iskrvarenja, koje je
neophodno kako bi endokard srca i endotel torakalne aorte bili to
bolje otuvani. Sam postupak slijedi nakon postizanja anestezije, smrt
je trenutna, dime se izbjegava bol ili nengoda.

Primjena nafela 3R

1. Zamjena

Navedite zasto se moraju koristiti
ivotinje te zadto se ne MOgU koristiti
alternativne metode koje ne ukljuduju
yivotinje.

Ne postoje alternativne metode koje ne ukljutuju koristenje votinja,
zbog toga $to su Za izvodenje predvidenih pokusa potrebni izolirani
ivotinjski preparati, netom dobiveni iz pokusne Fivotinje.
-/fecyam-dbalm.jrc.ec (31. srpnja 2014.)

2. Smanjenje
Objasnite kako moze biti osigurano

koritenje minimalnog broja Zivotinia.

Korittenje minimalnog broja Zivatinja ce s¢ postiéi racionalizacijom
izvodenja pokusa, usavriavanjem kirurskih vjedtina operatera, pomno

izabranim dizajnom pokusa, patljivim planiranjem ispitivanih doza i
koncentracija te probirom ¥ivotinja prema vrsti, veli¢ini i starosti.

3. Poboljianje

Objasniti izbor vrsta i zasto su
kori¥eni Zivotinjski modeli
primjereniji od drugih, uzimajuéi u
obzir znanstvene ciljeve.

Objasniti opée mjere koje e se
poduzeti kako bi se smanjile Stete za
Fivotinje.

PredioZene Zivotinjske vrste su izabrane zbog lake dostupnosti,
prihvatljive cijene, relativno jednostavnog i brzog uzgoja fte
dugogodinjeg preth iskustva s tim vrstama. Takoder,
predlozene vrsie jivotinja se standardno koriste za planirana
istraZivanja, §to omogucuje visoku iskoristivost izlaznih podataka i
usporedivost s rezultatima istraivanja drugih znanstvenika,

Voditelj je projekta ostvario niz znanstvenih publikacija primjenom
opisanih H
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